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Frityroljematare
FOM 310

Teknisk Data

Matomrade olja: 0 till 40% polara komponenter.
Noggrannhet olja: Typiskt +2%.
Uppldsning
oljematning: 0,5%.
Temperaturomrade
for temperaturmatning: 0...+220°C.
Temperaturomrade
for oljematning: 50...+200°C.
Uppldsning for
temperaturmatning: 0,1°C.
Noggrannhet for
temperaturmatning: +1°C
Arbetstemperatur: -20 ...+50°C.
Lagringstemperatur: -20 ...+60°C.
Material pa instrument
kroppen: ABS (livsmedelsgodkand).
Batteri: 3V lithium.
Livslangd batteri: C:a5ar
Batteri byte: Kan latt bytas av anvandaren.

Y Kapsling: IP 67.
Storlek: 125 x 54 x 22 mm.

Vikt: C:a 200 gram.

Egenskaper och fordelar Handhavande

+ FOM 310 méter temperatur (°C) & oljekvalitén (%) och Varje kock vet att den bésta friterade maten kommer fran
visar vardena pa 10 sekunder. frasch kvalitetsolja.

. - Nu kan du vara saker pa
* FOM 310 ar ett kompakt och behandigt kvalitétsinstrument  att du anvander endast |

med en batterilivslangd pa c:a 5 ar. den basta frityroljan i
koket. Med det behandiga

+ FOM 310 sakerstaller kvalitén pa frityroljan. och kompakta matinstru-
mentet FOM 310 kan du

« FOM 310 &r vattentat, robust och stéttlig. nar du wvill - snabbt

kontrollera din frityrolja
. . ht turen.
« FOM 310 har larmgréanser med blinkande dioder (rod/gul/gron). SHEnEE L

. . o o Doppa bara ner FOM‘sI-

* Flertalet av olietyper kan véljas (semi-liquid, palm olja, liquid).  sensor i den varma oljan som
skall testas. Efter c:a 10

+ Vid anvandande av FOM 310 sanks oljebehovet med c:a 10%. sekunder avlases svaret

digitalt och grafiskt pa

" . displayen.
Beskrivning Typ Artikelnr. Py
Frityroliematare, komplett set FOM 310 1340-1522
Testoljor AM 100 1340-1595

-y "
H '0/ Exempel: Displayen visar 27%
o 0L och frityroljan bor bytas.
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